
cursos de

verano

DEL 1 AL 11
JUL CENTRO DE FORMACIÓN

FEGREPPA

PANADERÍA Y PASTELERÍA

GENERAL AVILÉS, 32 BAJO- VALENCIA



Pan común
Pan de espelta

Pan integral
Pan de centeno

INTENSIVO
PANADERÍA

BÁSICA
DEL 1 AL 4 DE JULIO 

DE 9.30 A 14.30 h

PARTE
PRÁCTICA

PARTE TÉCNICA
Conocimiento técnico de la materia

prima: harina, levadura y prefermentos

Procesos: amasado, fermentación,
boleado y heñido, corte y cocción

Prefermentos: masa madre, poolish, biga.

INSCRÍBETE

620660034 Avd. General Avilés, 32
bajo- Valencia

fegreppa.es

20
HORAS

precio: 195€
socios: 10% dto



Masas batidas: bocaditos de dama,
bizcocho dacquoise

Masas quebradas: pastas de té y
lemon pie

Masas escaldadas: lioneas y eclairs
Chocolate: trufas y ferrero

INTENSIVO
PASTELERÍA

BÁSICA
DEL 8 AL 11 DE JULIO 

DE 9.30 A 14.30 h

PARTE
PRÁCTICA

PARTE TÉCNICA
Equipos y utensilios

Propiedades y uso de ingredientes
Aplicación de los ingredientes 

INSCRÍBETE

620660034 Avd. General Avilés, 32
bajo- Valencia

fegreppa.es

20
HORAS

precio: 250€
socios: 10% dto

si te apuntas a los 2 cursos recibirás un descuento 25€ 


