Higiene Industrial

Analisis y valoracion de los productos
utilizados en los procesos de elabora-

cion.

Condiciones de temperatura y hume-
dad de los locales. Cumplimento de R.D.
486/1997. Mediciones y elaboracion de
informes derivados.

Mediciones de niveles de iluminacién y
ruido en los puestos de trabajo. Elabora-
cion de informes y asesoramiento para
el cumplimiento de las exigencias lega-
les al respecto.

Proteccion contra el fuego utilizado en
la combustién de los hornos de coccion
0 en cocinas para la elaboracion de co-
midas preparadas.

Mediciones de contaminantes quimicos
propios de la actividad: niveles de polvo
de harina, ambiental y fraccion respira-
ble e inhalable, bajo solicitud de presu-
puesto.

Asesoramiento sobre disefio y requisitos
de sistemas de ventilacion, extracciones
de aire, climatizacion, etc.

Limitacion de tiempo de estancia en ca-
maras frigorificas y vestuario especifico
a emplear.

Ergonomiay
Psicosociologia

Estudio de la capacidad para desarrollar un
trabajo (capacidad fisica): andlisis de mani-
pulacion manual de cargas, posturas forzadas
y movimientos repetitivos en la ejecucién de
los trabajos propios de la actividad: depen-
dientes, personal de obrador, repartidores,
limpieza, etc.

Organizacion del trabajo: asesoramiento sobre
factores psicosociales derivados de la activi-
dad: andlisis de riesgos del trabajo nocturno y
a turnos, estudio de estrés laboral, etc.

Otras actividades

Formacion de los trabajadores: autbnomos y
asalariados.

Vigilancia e investigacion de accidentes de
trabajo: sus causas y efectos.

Vigilancia de la salud mediante concierto, con
servicios sanitarios ajenos.

Asistencia ante cualquier érgano de la Admi-
nistracion: Inspeccion de Trabajo y Seguridad
Social, INVASSAT, etc.
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Objetivo

Cumplimiento de las exigencias establecidas
en la ley 31/1995 de prevencion de riesgos la-
borales de las empresas adheridas.

¢A quién vadirigido?
A todas las empresas de panaderia y pasteleria,
tanto de fabricacion como de venta, que dis-

pongan de trabajadores en régimen general y
que se encuentren en la provincia de valencia.

Especialidades incluidas
Seguridad en el trabajo .
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¢,Por qué eleqir el
Servicio de Prevencioén
Mancomunado?

RAZONES DE ESPECIALIZACION

Nuestro sector es muy especifico, y nosotros,
como Federacién de panaderia y paste-
leria, ofrecemos respuestas mas con-
cretas y eficaces ante cualquier inci-
dencia.

RAZONES DE INTEGRACION

Pensamos en un sistema organizativo que
busca la implantacién de la integracion de la
prevencion a todos los niveles de la empresa.

RESPUESTA INMEDIATA

Nuestros técnicos de prevencién mantienen
un contacto agil y directo con el asociado/a.
Ademas, no establecen un nimero de horas
0 visitas concreto a dedicar a cada empre-
sa durante el afo, sino que van a emplear el
tiempo que sea necesario.

COLABORACION

Para la mejora del SPM, contamos con la co-
laboracién de otras areas y proyectos de los
gque podemos aprovechar sus conocimientos
y recursos

RAZONES ECONOMICAS

El abordar la prevencion de forma conjunta,
nos permite optimizar recursos, pudiendo
ofrecer una tarifa muy competitiva.

Seguridad en el Trabajo

Evaluacion inicial y periodica de los riesgos
en el trabajo apreciados en la empresa.

Elaboracién y asesoramiento en la Planifi-
cacion de Actividades Preventivas derivada
de la Evaluacion de Riesgos de la empresa.

Evaluacién de Riesgos de la maquinaria
propia de la actividad: amasadoras, bati-
doras, trenes de laboreo (divisoras, cAma-
ras de reposo, formadoras), laminadoras,
hornos (eléctricos, gas, lefia), camaras de
fermentacion y/o congelacion, plataformas
montacargas, y cualquier equipo de traba-
jo derivado de la fabricacion de panaderia
y pasteleria. Asesoramiento sobre grados
de proteccion exigibles. Analisis de cumpli-
miento de R.D. 1215/1997.

Andlisis de estado y necesidades de instala-
ciones de la empresa: electricidad, medios
de proteccion contra incendios, depdésitos
de combustible, gas, aparatos a presion.

Analisis de necesidades de sefializacion exi-
gida por R.D. 485/1997: Emergencia y eva-
cuacién, medios de proteccion contra incen-
dios, riesgos derivados de la actividad, uso
de Equipos de Proteccion Individual.

Diagnéstico de Atmosferas Explosivas
(ATEX).

Seguimiento periédico del grado de cum-
plimiento de las medidas de prevencion in-
dicadas y analizar las desviaciones que se
hubieran producido.



